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                                   (примерное)                    
                              Вариант №1

	Блинчики с икрой
	100/30       1/2
	87-50



	Ассорти рыбное
(сёмга с/с, форель соленая, масляная, лимон, оливки, лук маринованный)
	150/50       1/2
	147-50



	Рулет из семги
(блинчики, масло сливочное)
	145            1/2
	105-00

	Ассорти мясное
(2 вида мяса, корейка, томат, огурец, лимон)
	150/80       1/2
	97-50



	Ассорти овощное
(томаты, огурец, перец  болгарский, салат, лимон, оливки)
	230
        1/2
	55-00

	Ассорти из сыра с оливкой
	45/10
	50-00

	Ассорти фруктовое 
(яблоко, киви, апельсин, груша, банан)
	500            1/3
	50-00



	Холодец
	150/20       1/2
	50-00



	Окорочка фаршированные
(грибы белые, лук, чеснок)
	100            
	130-00



	Салат «Волшебный»
(пастрома, томат, сыр, яблоко, чеснок, майонез)
	150
	115-00



	Мясо «Для любимого»
(свинина с белыми грибами и ананасом, чесноком и сыром)
	230/100
	395-00



	Рис припущенный
	150
	30-00



	Хлеб
	

	    7-50


	Напиток клюквенный                                   
Мин.вода «Нарзан»
	400
500
	50-00
80-00



	Обслуживание
	
	100-00 


                                                 Итого:  1550-00
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                                    (примерное)

                                   Вариант №2

	Волованы с икрой
	30/2/50      1/2
	87-50



	Ассорти рыбное
 (сёмга с/с, сельдь соленая, скумбрия х/к, лимон, оливки, лук маринованный)
	150/50       1/2
	127-50



	Ассорти овощное
(томаты, огурец, перец болгарский, салат, лимон, оливки)
	230            1/2
	55-00



	Ассорти фруктовое 
(яблоко, киви, апельсин, груша, банан)
	500
         1/3
	50-00

	Ассорти мясное 
(2 вида мяса, окорочок  копченый, томат, огурец, лимон)
	150/80       1/2


	87-50

	Судак в кляре
	100            1/2
	67-50

	Холодец
	150/20       1/2
	50-00



	Корзиночки по-франкфуртски 
(томат, ветчина, зеленый горошек, чеснок, майонез)
	240            1/2
	67-50


	Торт из печени
	100
        
	115-00

	Язык заливной
	250
        1/2
	82-50



	Салат «Питерский» 
(язык, пастрома, шампиньоны ,томат, яйцо, чеснок, майонез)
	150
	140-00



	Мясо «Двойной тулуп»
(сочная свинина, филе курицы, прослоенные луком и грибами и запеченные с помидором под сыром и майонезом))
Картофель фри

Хлеб
Сок
	220/100
100

90
400                                           


	335-00

70-00

  6-00
50-00

	Напиток клюквенный
Мин вода Касмалинская

Лимон

	350
200

20
	44-00
10-00
5-00



	Обслуживание
	
	100-00 


                                                 Итого:  1550-00
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                                 (примерное)

                                Вариант №3

	Бутерброд с икрой
	30/2/50      1/2
	82-50

	Ассорти рыбное 
(сёмга с/с, сельдь соленая, скумбрия х/к, лимон, оливки, лук марин)
	150/50       1/2
	 127-50



	Ассорти овощное
(томаты, огурец, перец болгарский, салат, лимон, оливки)

	230            1/2
	  55-00



	Ассорти мясное 
(2 вида мяса, рулет из кур, томат, огурец, лимон)

Нарезка из языка с хреном
Ассорти фруктовое 
(яблоко, киви, апельсин, груша, банан)
	150/80       1/2

150/110 
1/3

500
       1/2
	87-50

90-00

75-00



	Холодец
	150/20      1/2
	50-00



	Корзиночки с печенью трески 
(яйцо, лук, огурец маринованный)

	90/2 ш .    1/2
	80-00



	Торт оригинальный 
(блинчики, сёмга с/с, икра, масло сливочное)
Рулет из слоеного теста с курицей
(ШАМПИНЬОНЫ,КУРИЦА, ОРЕХ ГРЕЦКИЙ, ОГУРЕЦ МАР.,ЯЙЦО,ЛУК)
	150
       1/2
100          1/2
	130-00
40-00


	Салат «Лесной»
(пастрома, яйцо, грибы, огурец, лук, сыр)

	150
	120-00



	Пастуший эскалоп 
(свинина, фаршированная сыром и ветчиной)
Картофельное пюре
Хлеб
	230/100
150


	395-00

30-00

11-00


	Напиток клюквенный


	350
	44-00

	Сок


	250
	32-50

	Обслуживание
	 
	 100-00 


                                             Итого:  1550-00
